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柏餅の冷凍耐性の向上に‼

★ カビレスNo61-B 製品特徴
① 柏餅生地内部の除菌を行います。

② 味に変化を出しにくい(酢酸臭等)

③ 制菌作用によりカビにくい。

荷姿

カビレスNo61-B 1.8L×6本入

10L BIB

20L BIB

★ パルクトミーNo１ 製品特徴

① 上新粉に水を含ませ安定させます。

② 滑らかな食感の新粉生地になります。

③ うるち米の風味はそのまま。

荷姿

パルクトミーNo１ 1.8L×6本入

10L BIB

20L BIB

使用方法

葉離れを良く・乾燥防止に‼

★ リーフトミー 製品特徴

荷姿

リーフトミー 1.8ｋｇ×6本入

10㎏ BIB

20㎏ BIB

① 柏葉の乾燥を防止します。

② 葉離れを良くします。

③ 漬けておくだけ。 簡単に使えます。

柏餅の傷み防止の対策に‼
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使用方法

パルクトミーNo１カビレスNo61-B

上新粉と糖類の重量に対し

カビレスNo61-Bを１%計量する

リーフトミー30％+水70％

水溶液に3時間以上漬けこみ

ます。

冷凍耐性を向上させ、解凍後も

美味しさそのままです。

瑞々しい柏葉。

葉のくっつきも防止します。

こね水に先入れします。

(熱湯も大丈夫です)

全体にカビレスNo61-Bが行き

渡り除菌と制菌を行います。
滑らかで腰のある柏餅

の完成です。

カビ・制菌対策の完了です。

荷姿

ラクハート

1L×8本入

5L×2本入

15㎏缶

剥離剤にはラクハートがお勧め

です。

食用油で剥離とエタノールの

除菌が同時に行え衛生的です。

★

※ 

上新粉と糖類の重量に対し

パルクトミーNo１を１%計量する


