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丸ごと白桃ケーキの場合

パルフレッシュはカムカム果汁をベースにした製品です

フルーツ本来の味・風味・色彩を維持できます

桃以外にもリンゴ・梨・バナナなど酸化により変色が起こる

果物、根菜類などにご使用いただけます

①

④③

②

① 加工前

② 皮を剥きます

③ パルフレッシュを

容器に移します

④ ５秒程漬けます

荷姿

2 ｋｇ×6本

10ｋｇBIB

未使用 パルフレッシュ使用

30分間経過後


