
パルクトミー№１を添加する事で水分結晶状態が変化します

水分の状態を変化させることで、澱粉老化を抑制します

製品特徴

冷 凍

無添加

パルクトミー№1

使用

解 凍

冷凍障害で食感がパサパサで

美味しさ半減↓↓

冷凍障害が起きなくなり、

解凍後もしっとり美味しい！

スポンジの冷凍対策してますか？


